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его глубокой переработки и получения  

пищевых систем заданных потребительских 

и функциональных свойств, а также научных 

исследований, направленных на разработку 

алгоритмов и инструментов управления  

процессами повышения лёжкоспособности 

корнеплодных и капустных овощей,  

земляники и винограда при хранении,  

обусловленными технологическими факто-

рами и сортовыми особенностями. Результа-

ты научных исследований опубликованы  

в журналах – 68 научных статей,  

в том числе в журналах, входящих  

в перечень ВАК при Минобрнауки РФ, –  

33 статьи, из них в журналах, входящих  

в ядро РИНЦ (RSCI), – 15 статей, в журналах, 

индексируемых в международной  

информационно-аналитической системе  

цитирования Scopus, – 9 статей.  

В материалах и сборниках Международных 

научно-практических конференций  

опубликовано 25 статей. По результатам  

выполненных научных исследований  

получено 3 патента на изобретения, 1 патент 

на полезную модель и 5 свидетельств  

о регистрации программ для ЭВМ,  

а также в ФИПС подано 6 заявок  

на предполагаемые изобретения. 
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 and functional properties, as well as  

scientific research, aimed at developing 

algorithms and tools for managing  

the processes of increasing the storage  

capacity of root and cabbage vegetables, 

strawberries and grapes during storage, 

caused by technological factors  

and product features. The results  

of scientific research have been published 

in journals – 68 scientific articles, among 

them in journals included in the list  

of the Higher Attestation Commission  

under the Ministry of Education  

and Science of the Russian Federation –  

33 articles, of which in journals included  

in the core of the RSCI – 15 articles,  

in journals indexed in the international  

information and analytical citation system 

Scopus – 9 articles. 25 articles have been 

published in the materials and collections of 

International Scientific and Practical Con-

ferences. As a result of the conducted scien-

tific research, 3 patents  

for inventions, 1 patent for a utility model 

and 5 certificates of registration  

of computer programs were obtained,  

as well as 6 applications for alleged  

inventions were submitted to the FIIP. 
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В соответствии с государственным заданием в 2021 году выполнены 

научные исследования по пяти направлениям, которые были выбраны в 

качестве приоритетных в 2019 году [1]. 

Первое направление: Выявление конструктивных недостатков су-

ществующих типов сульфитационных установок и разработка высокоэф-
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фективной установки для реализации разработанных технологий обработ-

ки сернистым ангидридом полупродуктов свеклосахарного производства. 

Второе направление: Выявление закономерностей влияния ком-

плексных конкурентоспособных пищевых добавок компенсаторного и 

коррегирующего действия, полученных по разработанным технологиям из 

вторичных ресурсов переработки овощей, на качество и технологические 

свойства исходного сырья, полуфабрикатов, качество и пищевую ценность 

продуктов здорового питания – сдобных хлебобулочных изделий. 

Третье направление: Выявление закономерностей и механизмов 

изменения продуктивности индеек, качества и безопасности мяса, произ-

ведённого с применением кормового концентрата, включающего комплекс 

биологически активных веществ и пробиотическую добавку. 

Четвертое направление: Выявление закономерностей влияния мас-

совой доли кислых форм фосфолипидов и свободных жирных кислот, со-

держащихся в жидких подсолнечных лецитинах олеинового типа, на ядерно-

магнитные релаксационные характеристики и разработка способа определе-

ния кислотного числа жидких подсолнечных лецитинов олеинового типа.  

Пятое направление: Разработка алгоритмов и инструментов 

управления процессами повышения лежкоспособности корнеплодных и 

капустных овощей, земляники при хранении, обусловленных 

технологическими факторами и сортовыми особенностями 

Первые четыре направления научных исследований были выполнены 

в рамках комплексной темы 0689-2019-0008: «Выявление закономерностей 

управляемой трансформации растительного сырья комплексом химиче-

ских и биотехнологических методов с целью разработки технологических 

процессов его глубокой переработки и получения пищевых систем задан-

ных потребительских и функциональных свойств», а пятое направление – в 

рамках комплексной темы 0689-2019-0009: «Выявить закономерности вли-

яния физических, химических и биотехнологических методов воздействия 
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на плодово-ягодное и овощное сырье и разработать многовариантные ди-

намические модели управления биохимическими, микробиологическими и 

технологическими процессами при создании инновационных ресурсосбе-

регающих технологий хранения и переработки плодов, ягод и овощей». 

Актуальность выполненных научных исследований определяется це-

лями и задачами, которые поставлены перед учеными и специалистами в 

основополагающих документах: «Доктрина продовольственной безопасно-

сти Российской Федерации», «Прогноз научно-технологического развития 

агропромышленного комплекса РФ до 2030 года», «Стратегия научно-

технологического развития Российской Федерации до 2030 года», «Феде-

ральная научно-техническая программа развития сельского хозяйства РФ 

на 2017-2025 годы», «Стратегия повышения качества пищевой продукции 

в Российской Федерации до 2030 года» [2-6]. 

Актуальность научных исследований по первому направлению. В 

связи с тем, что среди отраслей пищевой и перерабатывающей промыш-

ленности России сахарная отрасль наиболее высокоиндустриальная и 

энергоемкая, важным направлением разработок в области производства 

сахара является создание не только инновационных технологий, но и обо-

рудования, обеспечивающего снижение материальных и энергетических 

затрат при высоком качестве вырабатываемой продукции.  

Учитывая тот факт, что от качества полупродуктов свеклосахарного 

производства – фильтрованного сока II сатурации и сиропов, зависит каче-

ство получаемого сахара и его выход, полупродукты необходимо подвер-

гать химической обработке.  

При этом целью обработки фильтрованного сока II сатурации и си-

ропов является не столько их очистка от примеси несахаров, сколько сни-

жение их цветности и микробиальной обсемененности. 

Одним из химических способов очистки полупродуктов свеклоса-

харного производства является их обработка сернистым ангидридом,  
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так называемый процесс сульфитации. Этот процесс один из наименее 

изученных и контролируемых процессов. 

Учитывая это, нами ранее были выявлены закономерности, позво-

лившие разработать эффективные технологические режимы обработки 

сернистым ангидридом фильтрованного сока II сатурации и сиропов. 

Однако существующие установки, применяемые для сульфитацион-

ной обработки полупродуктов свеклосахарного производства, не обеспе-

чивают максимальный эффект при реализации разработанных технологи-

ческих режимов. 

Учитывая это, выявление конструктивных недостатков существую-

щих сульфитационных установок и разработка на основании выявленных 

недостатков усовершенствованной сульфитационной установки, обеспечи-

вающей высокую эффективность обработки полупродуктов, является акту-

альной проблемой. 

Целью научных исследований являлось выявление конструктивных 

недостатков существующих типов сульфитационных установок и разработ-

ка высокоэффективной установки для реализации разработанных техноло-

гий обработки сернистым ангидридом полупродуктов свеклосахарного про-

изводства. 

Новизна исследований:  

– выявлены конструктивные недостатки в технических характери-

стиках существующих сульфитационных установок, определяющих эф-

фективность их эксплуатации; 

– выявлены закономерности влияния конструктивных особенностей 

сульфитационных установок на эффективность обработки сернистым ан-

гидридом полупродуктов свеклосахарного производства: фильтрованного 

сока II сатурации и сиропа; 
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– выявлены закономерности влияния степени обработки полупро-

дуктов свеклосахарного производства сернистым ангидридом, реализуе-

мой на усовершенствованной сульфитационной установке, на динамиче-

скую вязкость, ингибирование образования интенсивно окрашенных высо-

комолекулярных соединений и на степень снижения обсемененности по-

лупродуктов микроорганизмами. 

Актуальность научных исследований по второму направлению. Ве-

дущую роль в производстве продуктов питания, пользующихся повседнев-

ным и стабильным спросом, наряду с сахарной отраслью пищевой и пере-

рабатывающей промышленности, занимает также хлебопекарная отрасль. 

Следует отметить, что хлебобулочные изделия, в том числе и сдоб-

ные хлебобулочные изделия, являются эффективными базовыми продук-

тами питания для создания обогащенных пищевыми и биологически ак-

тивными добавками функциональных изделий, позволяющих нормализо-

вать пищевой статус по ряду пищевых функциональных ингредиентов. 

В настоящее время при разработке продуктов питания с заданными 

потребительскими и функциональными свойствами большое внимание 

уделяется применению пищевых добавок, полученных из вторичных ре-

сурсов, образующихся при переработке фруктов и овощей. 

Следует отметить, что такие пищевые добавки позволяют не только 

создавать продукты питания с заданными потребительскими и функцио-

нальными свойствами, но и их применение является эффективным биотех-

нологическим методом регулирования и интенсификации технологических 

процессов производства сдобных хлебобулочных изделий. 

Ранее нами был проведен комплекс научных исследований, позво-

ливший разработать эффективные технологии производства пищевых до-

бавок «Тыквенная» и «Томатная» из вторичных ресурсов, образующихся 

при переработке тыквы и томатов [7-9]. 
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Однако создание функциональных сдобных хлебобулочных изделий с 

применением указанных пищевых добавок не представляется возможным 

без выявления закономерностей их влияния на качество и свойства пшенич-

ной муки и теста, а также на потребительские свойства готовых продуктов. 

В связи с этим, выявление закономерностей, позволяющих создать 

функциональные сдобные хлебобулочные изделия с применением пище-

вых добавок «Тыквенная» и «Томатная», является актуальной проблемой. 

Целью научных исследований являлось выявление закономерностей 

влияния комплексных конкурентоспособных пищевых добавок компенса-

торного и коррегирующего действия, полученных по разработанным техно-

логиям из вторичных ресурсов переработки овощей, на качество и техноло-

гические свойства исходного сырья, полуфабрикатов, качество и пищевую 

ценность продуктов здорового питания – сдобных хлебобулочных изделий. 

 

Новизна исследований:  

– впервые выявлены закономерности влияния пищевых добавок 

«Тыквенная» и «Томатная», полученных из вторичных ресурсов перера-

ботки тыквы и томатов, на качество и свойства пшеничной хлебопекарной 

муки высшего сорта, позволяющие регулировать «силу» и газообразую-

щую способность пшеничной муки; 

– впервые выявлены закономерности влияния пищевых добавок 

«Тыквенная» и «Томатная» на водопоглотительную способность и реоло-

гические свойства теста, позволяющие целенаправленно регулировать 

время образования теста, его стабильность и степень разжижения; 

– выявлены закономерности влияния пищевых добавок «Тыквенная» 

и «Томатная» на потребительские, функциональные свойства и конкурент-

ный потенциал сдобных хлебобулочных изделий; 

– на основании выявленных закономерностей разработаны рецепту-

ры, технические условия и технологические режимы производства сдоб-
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ных хлебобулочных изделий, обогащенных пищевыми добавками «Тык-

венная» и «Томатная». 

Актуальность научных исследований по третьему направлению. 

Особая роль в производстве высококачественных продуктов питания жи-

вотного происхождения отводится созданию кормовых добавок и концен-

тратов для сельскохозяйственных животных и птицы, обеспечивающих 

положительное влияние на их здоровье, нивелирование вредного воздей-

ствия кормов, контаминированных микотоксинами, и, как следствие, поз-

воляющих повысить продуктивность и сохранность животных и птицы, а 

также получить продукцию высокого качества и пищевой ценности. 

Перспективным направлением исследований в области создания та-

ких кормовых добавок и концентратов является комплексное применение 

биологически активных веществ, в том числе витаминов, фосфолипидов, 

макро-, микроэлементов, и пробиотиков. 

Однако исследования и практические разработки по указанному 

направлению крайне ограничены. 

Учитывая это, выявление закономерностей, позволяющих создать 

высокоэффективный комплексный кормовой концентрат, содержащий 

биологически активные вещества и пробиотик, для применения в птице-

водстве, в частности в индейководстве, с целью повышения продуктивно-

сти, обеспечения высокого качества, безопасности и пищевой ценности 

получаемой продукции является актуальной проблемой. 

Целью научных исследований являлось установление закономерно-

стей и механизмов изменения продуктивности индеек, качества и безопас-

ности мяса, произведённого с применением кормового концентрата, вклю-

чающего комплекс биологически активных веществ и пробиотическую до-

бавку. 
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Новизна исследований:  

– впервые в опытах in vitro выявлено эффективное соотношение 

«Масляная композиция БАВ - пробиотическая добавка «Ветом 3» для раз-

работки рецепта комплексного кормового концентрата;  

– впервые выявлены закономерности влияния эффективного  

соотношения «Масляная композиция БАВ – пробиотическая добавка  

«Ветом 3» на проявление антитоксических и гепатопротекторных свойств 

в опытах in vivo; 

– на основании выявленных закономерностей разработаны рецепт и 

технические условия на комплексный кормовой концентрат, включающий 

масляную композицию БАВ и пробиотическую добавку «Ветом 3», для 

индеек; 

– впервые выявлены закономерности и механизм влияния разрабо-

танного комплексного кормового концентрата на продуктивность и функ-

ционирование барьерных органов индеек;  

– впервые выявлены закономерности влияния разработанного ком-

плексного кормового концентрата на безопасность, качество, пищевую 

ценность и кулинарные свойства мяса индеек. 

Актуальность научных исследований по четвёртому направлению. 

Известно, что качество продуктов питания в значительной степени зависит 

от качества и свойств применяемых в производстве пищевых добавок. 

Особенно из пищевых добавок следует отметить лецитины, получае-

мые на предприятиях масложировой отрасли из растительных масел и со-

держащие в качестве действующих компонентов фосфолипиды, проявляю-

щие технологические и, что наиболее важно, функциональные свойства, в 

том числе антиоксидантные, гипохолестеринемические, гиполипидемиче-

ские, гепатопротекторные и другие [10-14]. 

Указанные функциональные свойства лецитинов обусловлены тем, 

что фосфолипиды, входящие в их состав, являются основными структуро-
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образующими компонентами всех биологических мембран клеток,  

а также выполняют целый ряд других специфических функций в организме 

[11, 12]. 

В связи с этим, перспективным направлением обеспечения необхо-

димого поступления в организм человека фосфолипидов является приме-

нение лецитинов в качестве рецептурных компонентов при производстве 

функциональных пищевых продуктов [13, 14]. 

Лецитины находят широкое применение не только в производстве 

пищевой продукции, но и в производстве биологически активных и кормо-

вых добавок. 

В связи с этим, обеспечение требуемого ГОСТ 32052-2013 качества 

лецитинов является актуальной проблемой, которую не представляется 

возможным решить без разработки инструментальных прецизионных ме-

тодов определения их показателей качества. 

Новизна исследований:  

– впервые выявлено, что ЯМР-характеристики протонов компонент, 

содержащихся в жидких подсолнечных лецитинах олеинового типа, не мо-

гут быть выбраны в качестве аналитических параметров для определения 

кислотного числа, так как их значения не зависят от массовой доли содер-

жащихся в лецитинах свободных жирных кислот и фосфолипидов, прояв-

ляющих кислотные свойства; 

– впервые выявлено, что степень мицеллообразования фосфолипи-

дов, содержащихся в жидких подсолнечных лецитинах олеинового типа, в 

системе «фосфолипиды - ССl4» ниже, чем в системе «фосфолипиды - мас-

ло», что позволяет рекомендовать ССl4 для высвобождения из мицелл мо-

лекул фосфолипидов, обусловливающих кислотное число лецитинов; 

– впервые на основании изучения ЯМР-характеристик системы 

«подсолнечные лецитины олеинового типа - ССl4» установлено эффектив-

ное соотношение «лецитины - CCl4», обеспечивающее максимальное вы-
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свобождение из мицелл молекул кислых форм фосфолипидов и молекул 

свободных жирных кислот, содержащихся в жидких подсолнечных леци-

тинах олеинового типа и обусловливающих их кислотное число; 

– выявлен эффективный аналитический параметр для определения 

кислотного числа жидких подсолнечных лецитинов олеинового типа, а 

именно, значение амплитуды сигналов ЯМ-релаксации протонов мыла, об-

разовавшегося в процессе нейтрализации водным раствором гидроксида 

натрия кислых форм фосфолипидов и свободных жирных кислот, содержа-

щихся в лецитинах; 

– на основании выявленных закономерностей разработаны инстру-

ментальный способ и методика определения кислотного числа жидких под-

солнечных лецитинов олеинового типа с применением метода ядерно-

магнитной релаксации, позволяющие по сравнению с арбитражным спосо-

бом повысить точность и воспроизводимость результатов анализа, а также 

сократить время осуществления анализа и затраты на его реализацию. 

Актуальность научных исследований по пятому направлению. 

Исследования в сфере хранения и переработки продукции садовод-

ства и виноградарства, управления качеством и безопасностью пищевой 

продукции определены в качестве приоритетных направлений, обозначен-

ных в стратегических документах, формирующих научно-техническую по-

литику России. Произведенная сельскохозяйственная продукция перераба-

тывается и реализуется (30-60 %) или поступает на краткосрочное или дол-

госрочное хранение (70-40 %). При этом, по данным Продовольственной и 

сельскохозяйственной организации ООН (ФАО), значительная часть уро-

жая фруктов и овощей теряется в поле и в послеуборочный период. По 

данным ФАО, в странах Европы и в Российской Федерации основные фак-

торы потерь продовольствия – это потери на стадии уборки (около 11 %), 

на стадии потребления (10 %), на стадии переработки и упаковки (4 %). 

Потери продуктов питания в розничной торговле в развитых странах так-
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же, по некоторым оценкам, достигают 30 %. В России потери продуктов 

питания могут достигать 56 кг/чел. в год. Сокращение потерь сельскохо-

зяйственной продукции при хранении, транспортировании и переработке 

является фактором повышения продовольственной безопасности и сниже-

ния негативного воздействия АПК на окружающую среду [15-16]. 

Обеспечение приоритетов Программы фундаментальных научных 

исследований в Российской Федерации на долгосрочный период  

(2021-2030 годы) предусматривает необходимость разработки «Комплекс-

ной модульной системы сохранения сельскохозяйственного сырья и про-

дуктов питания», ориентированной на повышение сохранности продуктов, 

обеспечение их безопасности, пищевой и биологической ценности; разра-

ботку природоподобных, биологических и физико-химических средств 

обеспечения качества растительного сырья в процессе хранения, транспор-

тирования и переработки, а также разработку систем рационального при-

менения физико-химических и биологических инструментов с использова-

нием цифровых технологий. 

Таким образом, исследования, направленные на разработку алгорит-

мов и инструментов управления процессами повышения лёжкоспособно-

сти корнеплодных и капустных овощей, земляники и винограда при хране-

нии, обусловленные технологическими факторами и сортовыми особенно-

стями, являются актуальными. 

Новизна исследований: 

– разработаны алгоритмы управления лёжкоспособностью корне-

плодных и капустных овощей и земляники садовой с учётом ботаническо-

го и товарного сорта, способов и параметров доуборочных и послеубороч-

ных обработок, биохимического состава, микробиальной обсеменённости 

и параметров хранения; 

– разработаны и реализованы в виде компьютерных программ новые 

подходы к прогнозированию сроков хранения продукции растениеводства 

с учётом сорта и параметров хранения; 
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– впервые установлено положительное влияние обработки ягод вино-

града плёнкообразующими покрытиями на основе композиций крахмал / же-

латин / глицерин и хитозан / альгинат натрия / глицерин с добавлением ната-

мицина на содержание биологически активных веществ в процессе хранения; 

– впервые для плёнкообразующих растворов на основе композиций 

крахмал / желатин / глицерин и хитозан / альгинат натрия / глицерин уста-

новлено влияние концентрации натамицина и температуры на их кинема-

тическую вязкость, время полного застывания; 

– впервые установлена зависимость интенсивности роста фитопатоге-

нов Saccharomyces cerevisae и Botrytis cinerea в модельных растворах на ос-

нове полимерных комбинаций крахмал / желатин / глицерин и хитозан / аль-

гинат натрия / глицерин от концентрации натамицина; модельные растворы 

на основе полимерной комбинации хитозан / альгинат натрия и с дозировкой 

натамицина проявили более интенсивный антимикробиальный характер; 

– впервые установлены закономерности влияния дозировки плёнко-

образующих покрытий на основе композиций крахмал / желатин / глице-

рин и хитозан / альгинат натрия / глицерин с добавлением натамицина на 

величину потерь массы ягод и сопротивления силе сдавливания;  

– научно обоснована целесообразность и эффективность использова-

ния пробиотика – препарата «Ветом 1.1», содержащего штаммы микроор-

ганизмов Bacillus subtilis (Ehrenberg 1835) Cohn 1872 ВКПМ В-10641, и 

пребиотиков – инулина и порошка из виноградных выжимок – в качестве 

синбиотической добавки при производстве пастилы; 

– получены новые данные о биотехнологических свойствах штаммов 

Bacillus subtilis (Ehrenberg 1835) Cohn 1872 ВКПМ В-10641, Bacillus 

amyloliquefaciens Priest et al. 1987 ВКПМ В-10642 и ВКПМ В-10643; 

– установлено положительное влияние синбиотического комплекса 

на технологические свойства полуфабрикатов для производства пастилы и 

определена его эффективная доза. 
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Практическая значимость научных исследований, выполненных по 

пяти направлениям, заключается в следующем: 

– разработана методика расчета основных технических характери-

стик усовершенствованной сульфитационной установки; 

– разработана техническая документация на изготовление усовер-

шенствованной сульфитационной установки, включая инструкцию по ее 

эксплуатации для практической реализации на предприятиях отрасли; 

– разработана технологическая инструкция по ведению процесса об-

работки полупродуктов свеклосахарного производства сернистым ангид-

ридом, реализуемого на усовершенствованной сульфитационной установке 

(ТИ 10.81.99. 000-060-17021101-2021);  

– разработаны комплекты технической документации на сдобные 

хлебобулочные изделия: «Булочка сдобная «Томатная» и «Булочка сдоб-

ная «Тыквенная»: РЦ 10.71.11.130 - 062-17021101-2021 и РЦ 10.71.11.130 - 

063 - 17021101-2021; технические условия ТУ 10.71.11 - 062-17021101-

2021 и ТУ 10.71.11-063-17021101-2021; технологические инструкции ТИ 

10.71.11.130-062-17021101-2021 и ТИ 10.71.11.130-063-17021101-2021; 

– разработаны рецепт (РЦ 10.91.10.230-066-17021101-2021) и техни-

ческие условия на комплексный кормовой концентрат (ТУ 10.91.10-066-

17021101-2021); 

– разработана методика определения кислотного числа жидких под-

солнечных лецитинов олеинового типа с применением метода ядерно-

магнитной релаксации (СТО – 17021101-03-2021); 

– разработана технологическая инструкция подготовки к хранению и 

хранения винограда столовых сортов с применением плёнкообразующих 

покрытий (ТИ 10.39.91 000-058-17021101-2021); 

– разработана технологическая инструкция подготовки к хранению и 

хранения капусты пекинской в условиях розничной торговли и обществен-

ного питания (ТИ 10.39.91.  000-058-17021101-2021). 
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Научно-исследовательская работа проводилась в соответствии с 

Программой фундаментальных научных исследований в Российской Феде-

рации на долгосрочный период (2021-2030 годы) по направлению  

4.4.1 Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции, разделам: 

4.4.1.1 Развитие принципов направленной трансформации продоволь-

ственного сырья для обеспечения устойчивого развития технологических 

алгоритмов пищевых систем на основе интегральных процессовых и мето-

дологических решений; 4.4.1.2 Методологические основы глобального 

контроля пищевых систем с взаимно интегрированными моделями апри-

орного и апостериорного анализа мультикомпонентных платформ с циф-

ровой информационно-распределительной компонентой; 4.4.1.3 Технико-

конструктивные принципы обеспечения высокотехнологических форматов 

пищевых систем в условиях последовательного ряда переделов и соответ-

ствует приоритетному направлению Стратегии научно-технологического 

развития Российской Федерации – «Переход к высокопродуктивному и эко-

логически чистому агро- и аквахозяйству, разработка и внедрение систем ра-

ционального применения средств химической и биологической защиты сель-

скохозяйственных растений и животных, хранение и эффективная перера-

ботка сельскохозяйственной продукции, создание безопасных и качествен-

ных, в том числе функциональных, продуктов питания». 

Научно-исследовательская работа проводилась также в рамках дого-

воров о НТС с Белорусским государственным технологическим университе-

том (Республика Беларусь, г. Минск), ФГБНУ «Федеральный научный 

центр «ВНИИМК им. В.С. Пустовойта», ФГБНУ «Краснодарский научный 

центр по зоотехнии и ветеринарии» и ФГБОУ ВО «Кубанский государ-

ственный технологический университет» и ФГБОУ ВО «Кубанский госу-

дарственный аграрный университет имени И.Т. Трубилина». 

Результаты научных исследований опубликованы в журналах –  

68 научных статей, в том числе в журналах, входящих в перечень ВАК при 

http://journalkubansad.ru/pdf/22/06/03.pdf


«Плодоводство и виноградарство Юга России», № 78(6), 2022 г.  

http://journalkubansad.ru/pdf/22/06/03.pdf    65 

Минобрнауки РФ, – 33 статьи, из них в журналах, входящих в ядро РИНЦ 

(RSCI), – 15 статей, в журналах, индексируемых в международной инфор-

мационно-аналитической системе цитирования Scopus, – 9 статей. В мате-

риалах и сборниках Международных научно-практических конференций 

опубликовано 25 статей.  

По результатам выполненных научных исследований получено 3 па-

тента на изобретения, 1 патент на полезную модель и 5 свидетельств о ре-

гистрации программ для ЭВМ, а также в ФИПС подано 6 заявок на пред-

полагаемые изобретения. 
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